
BENVENUTO!
Diese Hotels sorgen  
für das ultimative  
Dolce-Vita-Feeling  

w w w . d e c o h o m e . d e

D A S  T E X T I L E  W O H N M A G A Z I N  · A P R I L / M A I / J U N I   · N r .  2 / 2 0 2 2

FARBE ODER  
TAPETE?
Neuer Look für 
Ihre Wände 

Konzepte und Tipps, 
mit denen die  

Planung Freude  
macht

KÜCHE
Spezial

Design aus Italien  
So bleiben Eleganz und Lässigkeit im Gleichgewicht
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Geschmackssachen
Seit jeher ist die Feuerstelle der soziale Mittelpunkt. 
Auch wenn das Setting durch Kochinseln, edle 
Fronten, Accessoires und Hightechgeräte ein  
stylishes Upgrade erfahren hat, bleibt das Motto:  
Die Party beginnt und endet in der Küche!
Redaktion: K ATHARINA VOLKWEIN UND SABRINA HASENBEIN

Mix nach Maß:  
klassische und 
moderne Küchen- 
elemente „Ego“, 
Preis auf Anfrage 
(Abimis)
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Das Designerduo Garcia Cumini hat nicht nur groß, 
sondern vor allem in die Höhe gedacht, als es eine neue 
Stauraumlösung für Cesar entwickelte. Das modulare 

Wandsystem „Dressup“ verbindet optische Leichtigkeit mit raffi-
nierter Lichttechnologie. Die Elemente sind lediglich 22 cm tief 
und verleihen dem veralteten Bild wuchtiger Hängeschränke 
dank Metalleffektlackierung neue Eleganz. www.cesar.it

„Aria“-Gläser, niedriger 
und hoher Fuß, 4er-Set, 15 
Euro und 18 Euro (Micucci) 

Flaschenkühler aus Marmor und 
Glas, 850 Euro (Artemest)

Deckenlampe „Regolith“ 
in drei gebürsteten  

Metallvarianten, 3688 
Euro (Bella Figura)

Handgefertigt in der 
Ukraine: „The Squiggle 
Napkin“ aus Leinen, 
36 Euro (Table Love)

„Havana Banana“-
Schüssel, drei 

Größen, ab 74 Euro 
(Kodanska)

Geschirrtuch „Pali Pur“ 
aus Halbleinen, 16 Euro 

(Kiss My Kitchen)

Keramik, Holz, 
Marmor:

Tisch „Sengu“
von Patricia

Urquiola, 8628 
Euro (Cassina)

Arki Studio
möbelt Ikea-
Küchen mit neuen 
Fronten und/
oder Schreiner-
elementen auf

„Dressup“  
im geriffelten
Rahmen  
passt zum 
Küchensystem 
„Maxima 2.2“, 
Preise auf  
Anfrage  
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Bei der Planung verzichtete 
Dana Roski bewusst  

auf Wandschränke: „Ich will  
keine klassische Küche!“  

RECHTS: Verstecktes  
Highlight – der Backofen  

mit voll versenkbarer  
Slide&Hide-Tür von NEFF

 
SPANNENDER MATERIALMIX 
UND HIGH-END-TECHNIK
DIE KÜCHE ist eine Eigenkomposition der Bewohnerin. Für die  
Fronten wählte sie Design „Basis Natureiche“ von Reform, für die 
Arbeitsfläche Edelstahl. Kontraste setzen ein golden gebürsteter 
Aluverbund-Spritzschutz sowie Einbaugeräte von NEFF aus 
geschwärztem Glas und grafitgrauem Edelstahl. Center- und 
Statementpiece ist die große, helle Kücheninsel aus Marmor.
DAS KONZEPT Eine Küche mit Charakter und unsichtbarer 
Technik. Gestalterische Mittel sind der Mix der Materialien und 
persönliche Accessoires. Um den offenen Stil zu unterstreichen 
und die Blickachse ins Wohnzimmer nicht zu unterbrechen,  
wurde ein Kochfeld mit integriertem Dunstabzug von NEFF  
eingesetzt. Smartes Gadget: das intuitive TwistPadFire–Bedien- 
element, das durch leichtes Drehen gesteuert wird.
DAS DRUMHERUM Gemeinsam mit Mann und Kind bezog 
Wald-Berlin-Gründerin Dana Roski im letzten Jahr ein Haus im  
Münchner Stadtteil Pullach. Dort erfüllte sich die Schmuck
designerin den Traum einer halb offenen Küche. „Ich habe immer 
in abgetrennten Räumen gekocht. Hier konnte ich das endlich 
ändern!“ www.neff-home.com, www.reformcph.com

Küchenrollen-
halter „Hands on 
Big“ mit Leder-
detail, 66 Euro 
(By Wirth)

Schale „Inka“, 
spülmaschinen-

fest, ø 18 cm,
25 Euro (OyOy)

Individualisierbare 
Schubladen-Inlays, 
Preis auf Anfrage 
(Nordiska Kök)

Clean Chic:  
„Nors“, Baum-
wolle, 2er-Set, 
16 Euro (Georg 
Jensen Damask)
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Karaffe oder 
Kunst? Beides! 

„Kaikoura“, 232 
Euro (Oka)
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Hält bis zu 
acht Flaschen: 

Wandregal 
„Nordic Kitchen“,  
auch in Schwarz 

erhältlich, 60 
Euro (Eva Solo)

Bewahrt Küchenutensilien aller Art: 
„Toolbox“, 125 Euro (Ro Collection) 

Edler Materialmix: 
Steinboden der 
Serie „Reves de 
Rex“, Preis auf 
Anfrage (Florim)

Barstuhl „Dexter“ 
mit lässigem  
Faltenwurf,  
ab 1155 Euro  
(Draenert)

„Kedma Pankiri“, 
der japanische 
Begriff für Brot-
messer, 263
Euro mit Klingen-
schutz (Florentine
Kitchen Knives)

Anrichte
 „Filigno 21“, 
optional mit 

Besteckeinsatz, 
ab 4533 Euro 

(Team 7)

Reedition aus  
dem Jahr  
1963: „Bølling“,
863 Euro  
(Brdr. Krüger)

„Scharfer 
Ingwer“ peppt 
Getränke auf,  
13 Euo (Aarke) 
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Steakmesser aus Maserbirke, Set mit fünf weiteren Messern aus
verschiedenen Hölzern und Lederetui, 888 Euro (Wüsthof)

Buchweizennudeln 
„Green Beetle“,

5 Euro (Feinkost Käfer)

G ebackene Bete 
mit Nussbutter- 
mayo, Schwarz-

wurzeln mit Haselnuss-
milch – einmal beides, 
bitte! Zu finden sind die 
raffinierten, aber nie 
komplizierten Rezepte 
in „Erde, Salz & Glut“ 
von Susann Probst und 
Yannic Schon, die  
mit ihrem Blog Krautkopf 
zu den VIPs vegeta-
rischer Küche gehören. 
ISBN 978-3-88117-
190-8, 32 Euro. www.
hoelker-verlag.de

#kitchen-
goals:
Inspiration  
der Serie  
„The Classic 
English 
Kitchen“, ab 
29 670 Euro 
(deVOL)

Herd/Ofen-
Kombination 
„eR3 90-3i“, 
13 460 Euro 

(Aga)

Gute Figur: Weißweinglas 
„Sky“, 6er-Set, 69 Euro 

(Georg Jensen)

Wasserkessel 
„Tradition“ 
in Perlgrau, 
119 Euro (Le 
Creuset)

„Rex“-Sparschäler 
mit gerader Klinge,  

8 Euro (Victorinox)

Gusseisen-
Kasserolle 
„Norden“
fasst sechs
Liter, 210 
Euro (Fiskars)
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Teakholzbesteck: Set aus 
Gabel, Messer, Tee- 

und Esslöffel, 45  
Euro (Sabre 

Paris)

Keramikplatte der Serie „Japanese Kimono“,  
ø 34 cm, 90 Euro (Serax)

EIN FAMILIENTREFF-
PUNKT IM SHAKER-STIL
DIE KÜCHE Individuelle Maßanfertigungen 
gehören sowohl für den schwedischen Küchen-
hersteller Himlekök als auch für den italienischen 
Ofen-, Herd- und Abzugshauben-Spezialisten 
Officine Gullo zum Alltag. Was beide verbindet:  
Hinter der historischen Fassade verstecken  
sich innovative Technik, Handwerkskunst und 
höchste Ansprüche an Qualität. 
DAS KONZEPT „Wir wollten eine rustikale  
Familienküche mit viel Platz und luxuriösen 
Details schaffen“, verrät Innenarchitektin Natalie 
Strömberg vom Refine Design Studio. Diese 
realisierten sie und ihr Team mit verstecktem 
Stauraum sowie einer Sitzecke im Fenster. Die 
Messingbeschläge, der Herd und die Dunst-
abzugshaube geben dem Shaker-Stil dezenten 
Industrial Charme, der warme Blauton hebt die 
Küche in einen zeitgenössischen Kontext. 
DAS DRUMHERUM Die 29 Quadratmeter 
große Küche befindet sich im schwedischen  
Tyresö, genauer gesagt im Haus der Krimiautorin  
Camilla Läckberg. Mit der Gestaltung wurde 
das Refine Design Studio beauftragt, das die 
Küche von Grund auf neu plante und an die An- 
sprüche der sechsköpfigen Familie anpasste. 
www.officinegullo.com, www.himlekok.se

Für Klecker-
mäulchen: 
Stoff „Marna“, 
schmutz-
abweisend,
59 Euro/m 
(Mariaflora)

Leinen-Tischset 
„Tosca“ im Farb-
ton Marigold,  
23 Euro (Leitner 
Leinen)

Trockenstativ, 19 cm hoch,
36 Euro (Rosendahl)

Der Lieblingsplatz
aller Bewohner

Passend zum Herd der
„Restart“-Kollektion wurde
die Abzugshaube designt

Die oberen  
Schrankfächer er-

reicht man mit einer  
Bibliotheksleiter

Auflaufform „Junto“, 20 x 29 cm,
70 Euro (Rosenthal)
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Rebecca, das Maß der Dinge: Existiert es 
bei Küchen in Bezug auf die Höhe? 

Tatsächlich gibt es einen Standard, nämlich 
90 cm. Die Zahl berechnet sich aus 8 cm Fuß, 
80 cm Schrank und in der Regel 2 cm Arbeits­
platte. Allerdings ist die optimale Höhe von der 

Körpergröße bzw. der angewinkelten Ellenbogen­
höhe abhängig. Zum Anpassen kann man die Füße 
justieren oder eine dickere Arbeitsplatte wählen – 

das ist eine Frage des ästhetischen Empfindens. 
Und welche Rolle spielt Optik beim Material?

Eine große! Damit die Küche ein gemütlicher 
Ort wird, sind Holz und Linoleum toll. Davor, 

dass das Material „lebt“, also Flecken und Kratzer 
bekommt, braucht man keine Angst zu haben.  

Für Vielkocher sind Edelstahlarbeitsplatten – auch 
aus Hygienegründen – ideal. Zudem wird Quarz­

kompositstein als Mittelweg immer beliebter.  
Ist „Küchen-Tetris“ erlaubt?

Die optimale Anordnung ergibt sich aus 
praktischen und Sicherheitsaspekten. So 

sollte der Herd nicht am Rand stehen, Gas­
herd und Spülmaschine müssen voneinander 

getrennt sein. Am besten, man orientiert 
sich am sogenannten Küchendreieck: kurze 

Wege zwischen Kühlschrank, Herd und 
Spüle! Für die Bereiche Vorratshaltung und 

Aufbewahrung sind die Regeln flexibler. 
Wie lassen sich Stoffe integrieren? 

Das Wichtigste ist, dass man die Stoffe gut 
reinigen kann – dann funktionieren Texti­

lien auch in der Küche. Teppiche oder Läu­
fer vor der Küchenzeile oder zwischen Insel 

und Zeile verleihen Wärme, genau wie 
Vorhänge. Und die kann man, wenn sich 

der Geschmack ändert, ganz unkompliziert 
austauschen! | Info: www.reformcph.com

Das Auge isst mit Ein anregendes 
Tischgespräch 
mit Küchen-
expertin,  
Ästhetin und 
Hobbyköchin 
Rebecca
Sonnenberg 
von Reform

1

2

1 Design „Frame“ mit hellblau lackierten 
Fronten. 2 „Reflect“-Schubladenelemente 
aus robustem Stahl sind innen unterteilbar. 
3 Die Natureichengriffe beim minimalis-
tischen „Basis“-Modell werden eins mit der 
Front. 4 „Frame“ in dunkler Eiche zeigt, 
dass Küchen zur Kategorie Möbelstück 
zählen. 5 Bunter Frontenmix bei „Match“, 
kombiniert mit Kupfer und Marmorplatte 

5

4

3

Weiter geht’s auf 
www.decohome.de/
kuechen-tipps-reform/
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Wasser aus der nächsten Dimension mit dem „Pitcher 
PureVis“ von Larq. Die 1,9-Liter-Kanne reinigt H2O 
im Zwei-Stufen-System: Blei, Kupfer, Benzol und 

Quecksilber durch den pflanzlichen Filter, biologische Rück-
stände mithilfe innovativer UV-C-LED-Technologie, 120 Euro, 
Filter einmalig oder als Abo, ab 20 Euro. www.livelarq.com

Benannt nach 
indonesischen 

Hühnern:
Dekanter 

„Ayam“, 249 
Euro (Riedel)

Geschirr-
tücher „R 19“

in hellem 
Orange, 2er-
Set, 29 Euro 

(FDB Møbler)

Alles in Butter mit 
Dose „Mattina“, 

Porzellan und 
Edelstahl, 50 Euro 

(Alessi)

Bunte 
Glastrink-
halme mit 
Bürste, 10er-
Set, 10 Euro 
(Optitherm)

„Mini Stacked 2.0“ in Midnight 
Blue, ab 118 Euro (Muuto)

„Chimney Hood“ in 
Creme, Abluft-  
oder Umluftbetrieb, 
1374 Euro (Falcon)

Salz-und-Pfeffer-Set 
von Benoît François, 

129 Euro (KPM)

Endlich ein schicker Toaster! 
„Sowden“ im Bauhaus-Look, 

99 Euro (Hay)

Tisch „Trefoil“, 778 Euro, 
Stuhl „Blueprint“, 398 
Euro, Hocker, 368 Euro 
(Form & Refine)



OBEN LINKS: Herd und Spüle  
sind in die Küchenzeile integriert, 
die Insel beheimatet den Ofen. 
OBEN RECHTS: Die Bank ist dank 
Sitzpolster eine praktische Ver-
längerung der Sitzgruppe am Tisch. 
UNTEN: Kaum vorstellbar, dass 
dieses Areal früher als Flur diente 

Spezial Küche

NEUE KÜCHE IN 
WEITEM ALTBAUFLUR
DAS PROJEKT Teil des „Courcelle“-Projekts,  
mit dem das Innenarchitektenduo Terre Grise 
von einer fünfköpfigen Familie beauftragt  
wurde, ist die Neugestaltung der Küche bei der 
Renovierung einer 176 Quadratmeter großen 
Pariser Altbauwohnung. 
DIE AUFGABENSTELLUNG Die Küche sollte 
von ihrem ursprünglichen Standort verlegt  
werden. Als neue Räumlichkeit wurden ein ehe-
maliges Schlafzimmer und der riesige Flur, der 
in diesem Ausmaß nicht mehr zeitgemäß war, als 
Koch- und Essbereich genutzt. Wichtig war  
den Kunden, ein familienfreundliches Kochareal 
und keine Laborküche designen zu lassen.  
DAS KONZEPT Die Architektur basiert auf  
zwei niedrigen Elementen: einem Küchenblock, 
dessen Arbeitsfläche nahtlos in einen Sitz-
bereich übergeht, und einer Schrankzeile. Durch 
die Öffnung des einstigen Flurs wurde eine 
großzügige Einheit geschaffen.
DER STIL Entsprechend des Kundenwunsches 
sind die Fronten lackiert und die Tischplatte 
aus Naturmarmor gefertigt. Der Look wird im 
angrenzenden Essbereich mit einer ähnlichen 
Farb- und Materialwelt stimmig weitergeführt.    
www.terregrise.com

„Ufo“-
Saftpresse, 
13 Euro, 
und Becher 
„QB“, ab
9 Euro 
(Blimplus)

Lederbezo-
genes Tablett 
„Rufous“,  
36 x 50 cm, 
620 Euro  
(Armani Casa)

Küchenblock „CO/CO“ 
mit Grill, Steinbecken und 
Gaskochfeld, 370 cm lang, 
Preis auf Anfrage (Lucy.D)

Salatbesteck aus Metall,
10 Euro (H&M Home)
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1 Minimalistisch: „Heaven Dining“-
Stuhl mit Metalluntergestell, ab  

665 Euro (Bielefelder Werkstätten).  
2 Innovativ: „Sheru“ mit atmungs-

aktiver Sitzfläche, 515 Euro (Walter 
Knoll). 3 Polsterstuhl „Egadi“, ab 

706 Euro (Very Wood). 4 Ton in Ton: 
„Zuleika“, 1395 Euro (Cattelan Italia)

Für die 
nächste 
Runde

1

2

3

4

Einhebel-
mischer 
„Sync Profi“, 
in Dark Plati-
num matt, 
759 Euro 
(Dornbracht) 

„Pepper Mix“ aus 
schwarzem und rosa 

Pfeffer, 140 g, 16 Euro 
(Nicolas Vahé)

Viel Liebe  
zum Detail: 

„Manto Oval“,  
7590 Euro 
(Gallotti &  

Radice)

Die Original-„V1“-
Küche bietet vier 
Moduloptionen, 
Preis auf Anfrage 
(Vipp)  

Induktions-
kochfeld 

„CA724255“ 
mit Rahmen, 

60 cm, 
519 Euro, 

(Constructa) 

Wandelbar: Tisch „Soma“, 
mit oder ohne Butterfly-Auszug, 
ab 4109 Euro (Kettnaker) 

„Kulti“-Mörser mit  
Stößel von House 

Doctor, 110 Euro 
(Minimarkt)

Reinigungs-
gewebe „Soft- 

mesh“ aus 
Edelstahl, 62 
Euro (Mono) 

ezugsquellen
ab Seite 136
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